DININGDEVELOPMENT

"Maten ar det
viktigaste vi har’

HORECA. I de storskaliga
restaurangerna finns unika
utmaningar. Oresundsbaserade
konsultbolaget DiningDevelop-
ment baserar sin verksamhet
pa att hjilpa foodservice- och
storhushallsmarknaden arbeta
smartare. For framjad hilsa,
hégre kvalitet och bédttre
ekonomi.

Inger Stiltjestrand Svensson hade
jobbat linge inom livsmedelsbrans-
chen i olika roller och med varie-
rande typer av uppdrag. Hon sag ett
o6kande behov av att utveckla den
viktiga restaurangverksamhet och
gastronomi som pagar inom bade
offentlig och privat sektor, 6ver hela
Sverige.

— Insikten var att det inte bara
handlar om att producera stora
volymer mat, utan vi maste kunna
se pa livsmedelskvalitet, hallbarhet
och hilsoaspekter ocksa. Det finns
behov som vi behéver méta med olika
angreppssitt, vilket kraver flexibilitet.

Maten dr dessutom det viktigaste vi
har, oavsett vad vi jobbar med och var
vi befinner oss i livet.

Hon grundade konsultbyran
DiningDevelopment for att bidra till
en positiv forandring. Kunderna ér

allt fran enskilda privata restauranger
till kommuner, regioner, foretag och
arbetsplatser. Arbetet kan ena dagen
handla om att sjositta en dvergripande
maltidsstrategi for en hel region, for att
nésta dag innebéra att detaljskruva pa
veckomenyn hos ett dldreboende for
att minska matsvinnet.

Inger Stiltjestrand Svensson medger
att det kan rora sig om ganska kom-
plexa uppdrag, dir mojligheterna till
fordndring ér beroende av ledarskap,
kompetens, ekonomi och ménga andra
forutsdttningar.

— Vi letar hela tiden efter effektivare
arbetssatt, vilket ofta ar lattare om man
kommer utifran med nya 6gon. Malet
ar att hoja kvaliteten samtidigt som
restaurangens l6nsamhet okar.

Att bidra med radgivning inom
hélsa och vilbefinnande ér ytterligare
en uppgift som DiningDevelopment
tar pa allt storre allvar.

"Malet dr att
hija kvaliteten
samtidigt som
restaurangens

lonsamhet okar.”
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— Mat och hilsa dr grunden for
allting, sa det handlar mycket om att
investera i mat som preventivt kan
bidra till en positiv samhillsutveckling
for att motverka cancer, hjirt- och
kérlsjukdom, fetma samt typ-2 dia-
betes. Offentlig sektor har linge haft
det synsittet, men nu tycker jag att
vi mérker en positiv utveckling dven i
privat sektor. Lunchrestauranger ge-
nerellt har dock fortfarande en del att
fortsatt utveckla pa detta omrade.

Uppdragen fordelas dels pa storre
aktorer inom livsmedelskedjan, dels
pa uppstickare som kan visa sig vara
snabbvixande pa sikt. Och ett nytt
kundsegment dr pa uppatgaende.

— Nu bygger vi en del samarbeten
med dagligvaruhandeln, som 6ppnar
allt fler restauranger i sina butiker.

Det ar vildigt spannande. Da far vi
verkligen mojlighet att méta kunden i
vardagen. O

DININGDEVELOPMENT AB.
DiningDevelopment har ett holistiskt
perspektiv och sétt att tanka kring mat
och maltider, vilket innebar kvalitet,
modernt synsatt, profession, drift och
systematik.
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